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1

家用电冰箱 婴幼儿食品储藏功能试验方法及评价要求

1 范围

ᴆ ԅ — ᾙ Ữ ⱳ ӈȁ ȁ

ᴇ Ȃ

ᴆ ԍ ΐ ᾙ Ữ ⱳ — ᴆȂ

2 规范性引用文件

Ҋ↓ ᴆҬ ῤ Ҭ ᴆ Ҍ ȂῒҬ̆

ᴆֽ̆ ԍ ᴆ̕Ҍ ᴆ̆ῒ ̂

ḱ ̃ ԍ ᴆȂ

GB 4789.2 ῃ ‰

GB 5009.5-2016 ῃ ‰ Ҭ

GB 5009.6-2016 ῃ ‰ Ҭ

GB 5009.239-2016 ῃ ‰

GB/T 8059-2016 ᵌ └‛ ΐ

GB 19645-2010 Ӳ

GB 21551.2 ᵌ ȁ ȁ ⱳ

GB 21551.4-2010 ᵌ ȁ ȁ ⱳ —

QB/T 4984 ᵌ ₮ ṿ

3 术语和定义

Ҋ↓ ӈ ԍ ᴆȂ

3.1

婴幼儿食品储藏功能 infants and young children food preservation function

ᾙ Ữ Ḡ ῃҍ ⱳ Ȃ

3.2

抗菌 antibacterial

ȁ ῒ Ȃ

[ ̔GB 21551.1-2008̆3.2]

3.3

除菌 eliminating bacterial

ȁ ⁞ ᵬ ҉ ȁ Ȃ

[ ̔GB 21551.1-2008̆3.3]
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3.4

防霉 preventing mildew

ȁ ῒ Ȃ

[ ̔GB 21551.1-2008̆3.4]

3.5

除异味 deodorization

ᵞҍ ȁ ף ֟ ₮ Ҍֲפ ᵬ Ȃ

[ ̔GB 21551.4-2010̆3.5]

3.6

菌落总数增长率 growth rate of total number of colonies

Ҭ № ⱴ ṿȂ

3.7

总蛋白保有率 retention rate of total protein content

Ҭ № ҍ ╠ ṿȂ

3.8

总脂肪
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4.2.3 菌落总数

1 Ȃ

表1 菌落总数要求

Ữ ᵝ
Ữ

h % CFU/g(mL)

‛ ᾙ Ữ ⱳ Ғ 48
Ů15 Ů3.0×105

‛‟ ᾙ Ữ ⱳ Ғ 360

4.3 除异味性能要求

— ᾙ Ữ ⱳ Ғ ⱳ ’Ҋ̆ ҈

№ Ҍ ԍ 95%Ȃ

4.4 保鲜性能要求

Ḡ 2Ȃ

表2 保鲜指标要求

Ữ ᵝ
Ữ

h

Ḡ

%

Ḡ

%

ⱴ

%

‛ ᾙ

Ữ ⱳ

Ғ

48

̔ Ӳ

ȁ ̔ΐ Ӳ
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6.2 微生物试验

6.2.1 抗菌、防霉试验

GB 21551.2Ҭ ᴆ Ȃ

6.2.2 除菌试验

ҹ5.0×103 CFU/mL͘1.0×104CFU/mL 0.1mL̆ ⱴ⌠

ᵣ ҉̆ ̆ᵬҹ ̆№≢ ‛ ҹ4Ņ

— ᾙ Ữ ⱳ Ғ Ӳ ᵝ ̂ 1 ץ̃ — ‛ ҉ȁ

ҬȁҊ҈ Ҭ ᵝ ̆ Ῑ24hȂῒҬ̆ — ҹ ̆

— ҹ῏ Ȃ24h ̆№≢ ׆ — ȁ — ₮̆

‛ 46Ņ Ῑ Ῑ ̂NA 1̃2mL͘15mL ⌠ ҉̆ ̆ ҹ35Ņ͘37Ņ

Ῑ ῤ Ῑ48h ̆ ҉ ᵩ Ȃ

̆ Ὲ ̂1̃ ̔

%100



B

AB
R ŀŀŀŀŀŀŀŀŀŀŀŀŀŀŀŀ̂1̃

Ҭ̔

R—— ̆ ᵝҹ № ̂%̃̕

A—— — ̆ ᵝҹ ᵝ/ ̂CFU/
̃̕

B—— ῏ — ̂ — ̃ ̆ ᵝҹ

ᵝ/ ̂CFU/ ̃Ȃ

6.2.3 菌落总数试验

⌠ Ữ ‛׆≢̆№ ‛‟ ᾙ Ữ ⱳ Ғ ₮ ̂ῒҬ‛

‟ 5.3.3 ‟̃̆ ᾟ№ 25mLӲ ̆ GB 4789.2

Ȃ

̆ Ὲ ̂2̃ ̔

%100
0

0 



U
UUJ ŀŀŀŀŀŀŀŀŀŀŀŀŀŀŀŀ̂2̃

Ҭ̔

J— ̆ ᵝҹ № ̂%̃̕

U— — ҬỮ ṿ̆ ᵝҹ ᵝ/
(CFU/mL)̕

U0—∆ ṿ̆ ᵝҹ ᵝ/ (CFU/mL)Ȃ

6.3 除异味试验

GB 21551.4-2010Ҭ“ ” ῏ῤ Ȃ

6.4 保鲜试验

6.4.1 感官

⌠ Ữ ‛׆≢̆№ ‛‟ ᾙ Ữ ⱳ Ғ ₮ ̆



T/CNLIC XXXX-202X

6

ᾟ№ 25mLӲ ԍ50mL Ҭ̆ ᾣҊ ̆ ῒ ̆

̆ Ȃ

6.4.2 总蛋白保有率

⌠ Ữ ‛׆≢̆№ ‛‟ ᾙ Ữ ⱳ Ғ ₮ ̆

ᾟ№ 20gӲ ̂ 0.001g̃̆ GB 5009.5-2016Ҭ ₣

Ȃ

Ḡ ̆ Ὲ ̂3̃ ̔

%100
0


P
PT ŀŀŀŀŀŀŀŀŀŀŀŀŀŀŀŀ̂3̃

Ҭ̔

T— Ḡ ̆ ᵝҹ № ̂%̃̕

P— — ҬỮ ṿ̆ ᵝҹᾥ/ ᾥ

̂g/100g̃̕

P0—∆ ṿ̆ ᵝҹᾥ/ ᾥ̂g/100g̃Ȃ

6.4.3 总脂肪保有率

⌠ Ữ ‛׆≢̆№ ‛‟ ᾙ Ữ ⱳ Ғ ₮ ̆

ᾟ№ 10.75mLӲ ̆ GB 5009.6-2016Ҭ - Ữ

. Ữ.
3̃

Ȃ

̃Ȃ

6.4.3

ŀŀŀ ŀŀŀ ̂3 ї

T

—

Ȃ

№ ̂

%̃

0 — Ҭ Ữ ̃

ṿ ̆ ᵝ яἠ

/

ḡҬȂ60ð 1

ᵝҹᾥ

/ ̂

.4

总脂 ӄỮ

׆̆№ ‛‟ ᾙ Ữ ⱳ Ғ ₮ ̆ ׆ .̆

0.0g0׆B00 5
-2 Ҭ Ữ̆

Ҭ3 % Ữ6̆%
1/=/ 0ŀŀ3̃

Ҭ̆T
א/— %

ᾥ
/

3/

0 > Ҭ Ữ ἠ Ẩ Ữҹᾥ

#Æ& ̾ ҹᾥ׆® .͔̾-2 Ữ̆Ҭ.
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7 评价要求

3 — ̆ ᴇҹΐ ᾙ Ữ ⱳ Ȃ

表 3 电冰箱婴幼儿食品储藏功能评价要求

ᴇ

4.1

4.2.1
ѿ

4.2.2

4.2.3

4.3

Ḡ 4.4

Ḡ ȁ

Ḡ ѿ ̕

ȁ ⱴ

ῃ 4.5
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