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家用电冰箱 婴幼儿食品储藏功能试验方法及评价要求

1 范围

ᵜ᮷Ԧ㿴ᇊҶᇦ⭘⭥ߠ㇡Ⴄᒬݯ伏૱ۘ㯿࣏㜭Ⲵᵟ䈝઼ᇊѹǃᢰᵟ㾱≲ǃ䈅傼ᯩ⌅৺䇴

ԧ㾱≲Ǆ

ᵜ᮷Ԧ䘲⭘Ҿ༠〠ާᴹႤᒬݯ伏૱ۘ㯿࣏㜭Ⲵᇦ⭘⭥ߠ㇡઼䴦䜘ԦǄ

2 规范性引用文件

лࡇ᮷ԦѝⲴ޵ᇩ䙊䗷᮷ѝⲴ㿴㤳ᙗᕅ⭘㘼ᶴᡀᵜ᮷ԦᗵнਟቁⲴᶑⅮǄަ ѝ ⌘̍ᰕᵏ

Ⲵᕅ⭘᮷Ԧˈӵ䈕ᰕᵏሩᓄⲴ⡸ᵜ䘲⭘Ҿᵜ᮷Ԧ˗н⌘ᰕᵏⲴᕅ⭘᮷Ԧˈަᴰᯠ⡸ᵜ˄वᤜ

ᡰᴹⲴ؞᭩অ˅䘲⭘Ҿᵜ᮷ԦǄ

GB 4789.2 伏૱ᆹޘഭᇦḷ߶ 伏૱ᗞ⭏⢙ᆖỰ傼 㧼㩭ᙫᮠ⍻ᇊ

GB 5009.5-2016 伏૱ᆹޘഭᇦḷ߶ 伏૱ѝ㳻ⲭ䍘Ⲵ⍻ᇊ

GB 5009.6-2016 伏૱ᆹޘഭᇦḷ߶ 伏૱ѝ㜲㛚Ⲵ⍻ᇊ

GB 5009.239-2016 伏૱ᆹޘഭᇦḷ߶ 伏૱䞨ᓖⲴ⍻ᇊ

GB/T 8059-2016 ᇦ⭘઼㊫լ⭘䙄ߧࡦಘާ

GB 19645-2010 ᐤ∿ᵰ㧼ң

GB 21551.2 ᇦ⭘઼㊫լ⭘䙄⭥ಘⲴᣇ㧼ǃ䲔㧼ǃ߰ॆ࣏㜭 ᣇ㧼ᶀᯉⲴ⢩↺㾱≲

GB 21551.4-2010 ᇦ⭘઼㊫լ⭘䙄⭥ಘⲴᣇ㧼ǃ䲔㧼ǃ߰ॆ࣏㜭 ≳Ⲵ⢩↺㾱㇡ߠ⭥

QB/T 4984 ᇦ⭘઼㊫լ⭘䙄⭥ಘⲴⓦࠪ⢙䲀٬઼䈅傼ᯩ⌅

3 术语和定义

лࡇᵟ䈝઼ᇊѹ䘲⭘Ҿᵜ᮷ԦǄ

3.1

婴幼儿食品储藏功能 LQIDQWV DQG \RXQJ FKLOGUHQ IRRG SUHVHUYDWLRQ IXQFWLRQ

㔤ᤱႤᒬݯ伏૱ۘᆈ૱䍘৺؍䇱伏૱ᆹޘоছ⭏Ⲵ࣏㜭Ǆ

3.2

抗菌 DQWLEDFWHULDO

䟷⭘ॆᆖǃ⢙⨶ㅹᯩ⌅ᵰ⚝㓶㧼ᡆ࿘⺽㓶㧼⭏䮯㑱⇆৺ަ⍫ᙗⲴ䗷〻Ǆ

[ᶕⓀ˖GB 21551.1-2008ˈ3.2]

3.3

除菌 HOLPLQDWLQJ EDFWHULDO

䟷⭘ॆᆖǃ⢙⨶ㅹᯩ⌅৫䲔ᡆ߿ቁ֌⭘ሩ䊑к㓶㧼ǃⵏ㧼Ⲵ䗷〻Ǆ

[ᶕⓀ˖GB 21551.1-2008ˈ3.3]
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4.2.3 菌落总数

㧼㩭ᙫᮠᓄ┑䏣㺘 1 Ⲵ㾱≲Ǆ

表1 菌落总数要求

ۘ㯿ս㖞
ۘᆈᰦ䰤

h

㧼㩭ᙫᮠ໎䮯⦷

%

㧼㩭ᙫᮠ

CFU/g(mL)

㜭у४࣏伏૱ۘ㯿ݯ㯿Ⴄᒬߧ 48
İ15 İ3.0×105

㜭у४࣏伏૱ۘ㯿ݯႤᒬ߫ߧ 360

4.3 除异味性能要求

лߥ㜭⁑ඇ䘀㹼ᛵ࣏㜭у४൘৫䲔ᔲણⲴ࣏伏૱ۘ㯿ݯႤᒬ㇡ߠ⭥ ሩ̍й⭢㜪Ⲵ੨䱴ᡆ

䀓⦷нᓄሿҾ࠶ 95%Ǆ

4.4 保鲜性能要求

勌ᤷḷⲴ㾱≲㿱㺘؍ 2Ǆ

表2 保鲜指标要求

ۘ㯿ս㖞
ۘᆈᰦ䰤

h
ᝏᇈ㾱≲

ᙫ㳻ⲭ؍ᴹ⦷

%

ᙫ㜲㛚؍ᴹ⦷

%

䞨ᓖ໎࣐⦷

%

ݯ㯿Ⴄᒬߧ

伏૱ۘ㯿࣏

㜭у४

48

㢢⌭ ੸̟ңⲭ㢢ᡆᗞ

哴㢢

⓻ણǃ≄ણ˖ާᴹң

പᴹⲴ俉ણ ᰐ̍ᔲણ

㓴㓷⣦ᘱ ੸̟൷रа

㠤⏡
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6.2 微生物试验

6.2.1 抗菌、防霉试验

᤹➗ GB 21551.2 ѝ㿴ᇊⲴᶑԦ઼䈅傼ᯩ⌅䘋㹼Ǆ

6.2.2 除菌试验

⭘〫⏢㇑੨ਆ㧼⏢⎃ᓖѪ5.0×103 CFU/mL̚1.0×104CFU/mLⲴ〰䟺⏢0.1mLˈ┤ࡠ࣐ᒣ

⳯ṧ૱Ⲵ䈅傼䖭փ⩬㜲кˈᒦሶ㧼⏢൷र⎲ᐳਾˈ֌Ѫṧ૱ˈ࡛᭮࠶㖞൘ߧ㯿ᇔ⑙ᓖѪ4ć

Ⲵ䈅傼⭥ߠ㇡Ⴄᒬݯ伏૱ۘ㯿࣏㜭у४ңṧ᩶᭮ս㖞˄ 㿱മ1 ԕ˅৺ሩ➗⭥ߧ㇡ߠ㯿ᇔⲴкǃ

ѝǃлйቲᨱᷦⲴѝᗳս㖞ˈ䶉㖞ษޫ24hǄަѝˈ䈅傼⭥ߠ㇡Ⲵ䲔㧼㻵㖞Ѫᔰ੟⣦ᘱˈሩ

ਆࠪˈਆ㇡ߠ⭥➗ǃሩ㇡ߠ⭥ሶṧ૱Ӿ䈅傼࡛࠶ˈ䰝⣦ᘱǄ24hਾޣⲴ䲔㧼㻵㖞Ѫ㇡ߠ⭥➗

˄ত㠣46ćⲴ㩕ޫ⩬㜲ษޫสߧ NA 1˅2mL̚15mL⌘ࡠṧ૱к ❦̍ਾ ൘̍䇮ᇊѪ35ć̚37ć

Ⲵษޫಘ޵ษޫ48hਾˈ䇠ᖅṧ૱к↻։㓶㧼ᮠǄ

䲔㧼⦷Ⲵ䇑㇇ˈ᤹➗ޜᔿ˄1˅䘋㹼˖

����



%

$%
5 ĂĂĂĂĂĂĂĂĂĂĂĂĂĂĂĂ˄1˅

ᔿѝ˖

R——䲔㧼⦷ˈঅսѪⲮ࠶⦷˄%˅˗

A——䲔㧼㻵㖞ᔰ੟⣦ᘱ⭥ߠ㇡ṧ૱Ⲵᒣ൷എ᭦㧼ᮠˈঅսѪ㧼㩭ᖒᡀঅս/⡷˄CFU/
⡷˅˗

B——䲔㧼㻵㖞ޣ䰝⣦ᘱ⭥ߠ㇡˄ሩ➗⭥ߠ㇡˅ṧ૱ᒣ൷എ᭦㧼ᮠˈঅսѪ㧼㩭ᖒᡀঅ

ս/⡷˄CFU/⡷˅Ǆ

6.2.3 菌落总数试验

䗮ࡠ㿴ᇊⲴۘᆈᰦ䰤ਾ ˄૱㜭у४ਆࠪṧ࣏伏૱ۘ㯿ݯႤᒬ߫ߧ㯿৺ߧӾ࡛࠶̍ ަѝߧ

߫ṧ૱᤹➗5.3.3䀓߫˅ˈᰐ㧼੨㇑੨ਆ࠶ݵ␧र25mLңṧˈ᤹➗GB 4789.2䘋㹼㧼㩭ᙫᮠⲴ

䈅傼Ǆ

㧼㩭ᙫᮠ໎䮯⦷Ⲵ䇑㇇ˈ᤹➗ޜᔿ˄2˅䘋㹼˖

%100
0

0 



U

UUJ ĂĂĂĂĂĂĂĂĂĂĂĂĂĂĂĂ˄2˅

ᔿѝ˖

J—㧼㩭ᙫᮠ໎䮯⦷ˈঅսѪⲮ࠶⦷˄%˅˗

U—൘䈅傼⭥ߠ㇡ѝۘ㯿㿴ᇊᰦ䰤ਾṧ૱Ⲵ㧼㩭ᙫᮠᒣ൷٬ অ̍սѪ㧼㩭ᖒᡀঅս/∛ॷ

(CFU/mL)˗
U0—ࡍ࿻ṧ૱Ⲵ㧼㩭ᙫᮠᒣ൷٬ˈঅսѪ㧼㩭ᖒᡀঅս/∛ॷ (CFU/mL)Ǆ

6.3 除异味试验

᤹➗GB 21551.4-2010ѝ“䲔ᔲણỰ傼ᯩ⌅”⴨޵ޣᇩ䘋㹼Ǆ

6.4 保鲜试验

6.4.1 感官

䗮ࡠ㿴ᇊⲴۘᆈᰦ䰤ਾ ૱㜭у४ਆࠪṧ࣏伏૱ۘ㯿ݯႤᒬ߫ߧ㯿৺ߧӾ࡛࠶̍ ⭘̍੨㇑
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੨ਆ࠶ݵ␧रⲴ25mLңṧ㖞Ҿ50mL✗ᶟѝˈ൘㠚❦ݹл㿲ሏ㢢⌭઼㓴㓷⣦ᘱˈ䰫ަ≄ણˈ

⭘⑙ᔰ≤╡ਓˈ૱ቍ⓻ણǄ

6.4.2 总蛋白保有率

䗮ࡠ㿴ᇊⲴۘᆈᰦ䰤ਾ ૱㜭у४ਆࠪṧ࣏伏૱ۘ㯿ݯႤᒬ߫ߧ㯿৺ߧӾ࡛࠶̍ ⭘̍੨㇑

੨ਆ࠶ݵ␧रⲴ20gңṧ˄㋮⺞㠣0.001g˅ˈ᤹➗GB 5009.5-2016ѝⲴࠟ∿ᇊ≞⌅䘋㹼ᙫ㳻ⲭ

ਜ਼䟿䈅傼Ǆ

ᙫ㳻ⲭ؍ᴹ⦷Ⲵ䇑㇇ˈ᤹➗ޜᔿ˄3˅䘋㹼˖

%100
0


P
PT ĂĂĂĂĂĂĂĂĂĂĂĂĂĂĂĂ˄3˅

ᔿѝ˖

T—ᙫ㳻ⲭ؍ᴹ⦷ˈঅսѪⲮ࠶⦷˄%˅˗

P—൘䈅傼⭥ߠ㇡ѝۘ㯿㿴ᇊᰦ䰤ਾṧ૱Ⲵ㳻ⲭ䍘ਜ਼䟿ᒣ൷٬ˈঅսѪݻ/Ⲯݻ

˄g/100g˅˗

P0—ࡍ࿻ṧ૱㳻ⲭ䍘ਜ਼䟿ᒣ൷٬ˈঅսѪݻ/Ⲯݻ˄g/100g˅Ǆ

6.4.3 总脂肪保有率

䗮ࡠ㿴ᇊⲴۘᆈᰦ䰤ਾ ૱㜭у४ਆࠪṧ࣏伏૱ۘ㯿ݯႤᒬ߫ߧ㯿৺ߧӾ࡛࠶̍ ⭘̍੨㇑

੨ਆ࠶ݵ␧रⲴ10.75mLңṧˈ᤹➗GB 5009.6-2016ѝⲴⴀ� ۘ

� ۘ૱�
3˅

ᔿǄ

˅Ǆ

6.4.3

㹼㬀
ĂĂĂ�ĂĂĂ ˄3 ⑤Ј最

T

—൘傼

ᔿǄ

Ⲯ࠶⦷˄

%˅

0൘ 傼 ߠ ㇡ ѝ ۘ 㯿 㿴 ᇊ ᰦ 䰤 ਾ ṧ ૱ Ⲵ 㳻 ⲭ 䍘 ਜ਼˅

٬ ˈ অ ս Ѐ܀

/ⲣ

ĴѝⰷǄ6᐀0² 1 ṧ 㳻ⲭ䍘ਜ਼

૱սѪݻ

/ ˄

.4�

总脂㋮ѵ㐀≞�Ⲵۘᆈᰦ䰤ਾ

૱㜭у४ਆࠪṧ࣏伏૱ۘ㯿ݯႤᒬ߫ߧӾ㯿৺࠶̍ ⭘̍Ӿरⲷ倀㯿 .̍ ⰷ

㋮㠣��� J�Ӿ%��鐀�
��

㇑

ѝⲴ ۘˈ

㳻ⲭᄀѝ�Ⲵ � ۘ6̍%
1/爀 /怀 0ĂĂ3˅

ѝ̍戀T
—/Ԁ傼 ☀ %

ݻ
/

㯿��휀

0� ṧ !椬最㇡ ѝ ۘ 㯿 㿴 ᇊ ᰦ 䰀 였ڒ椬最ᰭ䕰܀ ۘѪݻ

㇑

Ս✀�儀	� ṧ ̀ ⲭ 䍘 ਜ਼Ѫݻ
㇑

Ӿ䰀pጀṧ .̖̀-2 㹼�ਾ ṧ ۘˈᘱ ㇡ ѝ.
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7 评价要求

ㅖਸ㺘3㾱≲Ⲵ⭥ߠ㇡ˈਟ䇴ԧѪާᴹႤᒬݯ伏૱ۘ㯿࣏㜭Ǆ

表 3 电冰箱婴幼儿食品储藏功能评价要求

亩ⴞ ᢰᵟ㾱≲ 䇴ԧ㾱≲

⑙ᓖ 4.1 ㅖਸ

ᗞ⭏⢙

4.2.1
㠣ቁㅖਸа亩

4.2.2

4.2.3 ㅖਸ

䲔ᔲણ 4.3 ㅖਸ

勌؍ 4.4

ᙫ㳻ⲭ؍ᴹ⦷ǃᙫ㜲㛚

˗ᴹ⦷㠣ቁㅖਸа亩؍

ᝏᇈǃ䞨ᓖ໎࣐⦷ㅖਸ

ᶀᯉᆹޘ 4.5 ㅖਸ
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