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General requirements for food self-heating device
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发热包 heating package

ץ ȁ ȁ ̂ ̃ҹҺ ̆ ȁ ⱴ ̂ ̃

̆ ԍ ᶫ Ȃ̂ ╕̙ ╕̙ ╕̙̃

自热物质 self-heating substances

Ҭ ҍ ֟ ᵣ Ȃ

4 产品分类

֟ №ҹ ȁҌ Ȃ

̆ №ҹ ̂ ̃ȁ ȁ + Ȃ

ȁ ȁ ῒ Ȃ

5 技术要求

原料要求

5.1.1 发热包

5.1.1.1 氧化钙

GB 30614 Ȃ

5.1.1.2 铝粉

GB/T 2085.4 Ȃ

5.1.1.3 镁粉

GB/T 2085.4 Ȃ

5.1.1.4 其他原料

GB 1886.1 ̆ GB 1886.2 ̆ GB 1886.20

̆ῒז ῏ ‰ Ȃ

5.1.1.5 无纺布

FZ/T 64033 FZ/T 64034 Ȃ

5.1.2 自热餐盒

ῃ ‰ ῒז ῏ Ȃ

5.1.3 水包

GB 14881 Ȃ

结构设计

5.2.1 ҹ҉Ҋ№ᵣ ⱴ ̆ 1Ȃ
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5.2.2 Ҋ ̆ Ҍ Ȃ

5.2.3 ̆ Ҍ ᵞԍ 2mmȂ

感官要求

1 Ȃ

表 1 感官要求

̆ Ҥ ̆ ̆ⱴ

╠ ̆

ᾣ ̆ ̆ ᾣ ̆ ⅞ ̆ ̆

ҍ ̆ⱴ Ҍ

ῤ ҹ ̆ /

ⱴ ╠ ӊ

加热性能

2 Ȃ

表 2 加热性能

ꜚ /s 20-120

ṿ /Ņ ů 70

ⱴ /min Ů 12

/min ů 10

10№ /Ņ ů 70

15№ /Ņ ů 70

使用性能

4 Ȃ

/

/ ̆Ҍ ȁ ȁ ̆

,Ҍ /

Ẓ / GB/T 18006.1

/ GB/T 18006.1

/ GB/T 18006.1

净含量

 ȇ Ⱳ Ȉ Ȃ

6 试验方法

发热启动时间
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20Ņ ’Ҋ̆ ֟ ᾥ 3Ṑ ̆ᶏ Ȃ ⱴ῀ ῤ̆

ⱴ῀3Ṑ׆ ̆20-120 ῤ ꜚῳ₮ ҹ Ȃ

峰值温度

20Ņ ’Ҋ̆ ֟ ᾥ 3Ṑ ̆ Ҭⱴ῀7Ṑ ᶏ̆

⌠ Ȃ

热加载时间

20Ņ ’Ҋ̆ ֟ ᾥ 3Ṑ ̆ Ҭⱴ῀7Ṑ ᶏ̆

̆ ῤ ԍ ԍ70℃ Ȃ

10 分钟、15
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